V ANNO CON OBIETTIVI MINIMI
	Disciplina: Biologia, Microbiologia e Tecniche di controllo ambientale
	Ore settimanali: 6

	NUCLEO
	COMPETENZE
	OBIETTIVI D’APPRENDIMENTO
	CONTENUTI

	Le biotecnologie
Cinetica delle reazioni enzimatiche

Cinetica della crescita microbica

Genetica batterica e miglioramento genetico

Le biotecnologie industriali
Tecnologie applicate ai materiali e ai processi produttivi

Laboratorio


	· Effettuare connessioni logiche per capire l’unitarietà delle scienze e per investigare su fenomeni, anche di vita quotidiana.

· Mettere a confronto dati e fenomeni per cogliere analogie e differenze facendo riferimento, quando necessario a modelli appropriati.

· Leggere grafici, schemi, per ricavare dati e/o formulare ipotesi in base ai dati forniti.

· Risolvere problemi utilizzando linguaggi specifici.
· Padroneggiare concetti fondamentali della disciplina.
· Saper scegliere le metodologie di campionatura e le modalità di esecuzione più appropriate.
	· Conoscere il significato ed il campo di applicazione delle biotecnologie.
· Conoscere il funzionamento di un enzima.
· Conoscere le modalità di accrescimento delle popolazioni microbiche.

· Conoscere le caratteristiche del genoma batterico.
· Conoscere alcune delle principali tecniche utilizzate per ottenere microrganismi e cellule modificati.

· Conoscere i meccanismi principali delle attività microbiche utilizzate per produzioni industriali di larga diffusione.

· Conoscere le finalità dei controlli nei processi biotecnologici.
· Essere in grado di eseguire semplici esperienze di laboratorio adeguate al corso di studi, seguendo un protocollo di lavoro.
· Essere in grado di redigere relazioni tecniche.
	· Enzimi. Natura, denominazione e classificazione. Cinetica delle reazioni enzimatiche e fattori che le influenzano.
· Cinetica della crescita microbica: tempo di generazione e velocità. Crescita non limitata e limitata 

· Genoma batterico: mutazioni e ricombinazione, trasformazione, coniugazione, trasduzione.

· Meccanismi di regolazione dell'espressione genica. Finalità del miglioramento genetico.
· Agenti mutageni chimici e fisici. 

· Tecniche del DNA ricombinante. Tecnica della PCR.
· Produzione di insulina, di proteine unicellulari (SCP), di antibiotici, di biogas, biodiesel, di bialcol.
· Produzioni alimentari (vino, birra, yogurt e formaggi).

· Depurazione delle acque reflue con il sistema dei fanghi attivi.
· Determinazione di cariche microbiche totali e specifiche su campioni alimentari.

	Metodi
	Strumenti
	Verifiche
	Valutazione

	· Lezioni frontali.

· Lettura e commento dei libri di testo.

· Discussioni di gruppo.

· Lavoro individuale e di gruppo.

· Metodo intuitivo-deduttivo.

· Lezioni interattive e dialogate con classi aperte e collegamenti ethernet alla scoperta di relazioni, nessi, regole.
· Lavoro guidato e individualizzato per gli alunni con difficoltà di apprendimento con utilizzo di software di supporto.
· Cooperative learning.
· Flipped classroom.
	· Libro di testo, eserciziario. 

· Sussidi didattici di supporto. 

· Lavagna e/o L.I.M.

· Piattaforme multimediali.


	PROVE SCRITTE 

· Prove chiuse

· Prove aperte

· Prove miste

· Prove online

PROVE ORALI 

· Interrogazioni (esposizione orale e/o alla lavagna o con supporto informatico)

· Interventi

· Test di verifica

· Compiti di realtà

· Prodotti multimediali

COMPITI AUTENTICI
	Griglie di valutazione

Per la valutazione si farà riferimento alla griglia approvata in sede dipartimentale


